Les receites
du fournul du Chablais

Tartine Burrata - Abricots
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Découper en tranches des nectarines et des abricots.
Apres avoir huilé votre poéle, faire dorer les fruits.
Découper de belles tranches de pain Abricot-Thym.
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Déposer quelques tranches de fruits sur les tartines.

Ajouter des feuilles de basilic (ciselées).
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